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CASTAS: Moscatel Galego Branco

VINIFICAÇÃO: Transporte em caixas de 20 Kg e desengace 
total. Maceração pré-fermentativa, seguida de fermentação 
alcoólica a temperatura controlada, inferior a 16ºC.

ANO: 2022

ENVELHECIMENTO: Sobre as borras finas com battonage em 
cuba inox.

TEMPERATURA A SERVIR: 10ºC a 12ºC

NOTA DE PROVA: Cor citrina brilhante e nariz dominado pelos
aromas florais e citrinos, na boca é um vinho equilibrado, com 
uma acidez bem acentuada e um paladar seco e cítrico.

ÁLCOOL: 12,5%
pH: 3,30
ACIDEZ TOTAL: 5,9 gr/dm3

GARRAFA: 0,75 L

PACKING: Caixas de cartão 6.

PRODUTOR: António Boal

ENÓLOGO: Paulo Nunes

CÓDIGO EAN: 5600799685492
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