
COSTA BOAL
VERY VERY OLD PORT

CASTAS: Mistura de castas nobres do Douro (Cima Corgo,
Alijó)

ENVELHECIMENTO: Representa o legado, tradição e saber da 
família Boal, produtores centenários de vinho do Porto,       
transmitido de geração em geração. Produzido há várias 
décadas, envelhecido em cascos de Carvalho de 500L de 
capacidade.

AROMA: A idade deste excelente vinho do Porto é imediata-
mente evidente, apresentando ao olhar uma cor sedutora de 
um tom castanho profundo, e desvanecendo-se gradual-
mente para âmbar. O aroma é muito complexo e rico com 
notas de caramelo e frutos secos, realçado por notas frescas 
de casca de laranja e damasco.

NOTA DE PROVA: Na boca exibe uma acidez fresca e um 
equilíbrio perfeito. Um vinho extremamente rico, concentrado 
e denso, termina com uma acidez que produz uma perfeita 
sintonia, e um longo final aparentemente infindável. Apresenta 
um equilíbrio e finesse como poucos vinhos do Porto, depois de 
décadas a envelhecer em cascos.

ENGARRAFAMENTO: 2023

ÁLCOOL: 19,5%
pH: 3,31
ACIDEZ TOTAL: 7,92 gr/dm3

GARRAFA: 0,50 L

PACKING: Estojo individual

EDIÇÃO RESTRITA: Engarrafadas 200 unidades

PRODUTOR: António Boal

CÓDIGO EAN: 5600799685584
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