
COSTA BOAL
CHARDONNAY

CASTAS: Chardonnay

VINIFICAÇÃO: Colheita manual em caixas de 20kg. Desengace 
parcial, maceração pré-fermentativa durante 48 horas, segui-
do de ligeira prensagem, decantação estática durante 48h, 
início de fermentação alcoólica espontânea em inox com 
temperatura controlada de 16ºC, terminando a fermentação 
em barricas de 500I.

ANO: 2022

ENVELHECIMENTO: Estágio em barricas de carvalho francês 
onde permanece por mais de 8 meses.

TEMPERATURA A SERVIR: 12ºC a 14ºC

NOTA DE PROVA: Vinho de altitude, 550m, com um perfil muito 
fresco e elegante. O estágio em barrica potência a sua 
acidez, exibindo uma complexidade de aromas tropicais. 
Final intenso e persistente.

ÁLCOOL: 13%
pH: 3,23
ACIDEZ TOTAL: 6,5 gr/dm3

PRODUÇÃO: 2000 garrafas

GARRAFA: 0,75 L

PACKING: Caixa de madeira de 3 garrafas

PRODUTOR: António Boal

ENÓLOGO: Paulo Nunes

CÓDIGO EAN: 5600799685560
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