COSTA BOAL

FAMILY ESTATES
desde 1857

FLOR DO COA
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CASTAS | Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto cdo e Souséao
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VINIFICAGAO | Transporte em caixas de 20 Kg, desengace com
esmagamento, maceragdo pré-fermentativa durante 24 horas,

inoculagao seguida de fermentagdo em cubas de inox abaixo de FLOR DO COA
24°C DOURO
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ANO | 2019

ENVELHECIMENTO | Estagio em barricas de carvalho francés onde
permanece durante 12 meses.

TEMPERATURA A SERVIR | 16°C a 18°C

NOTA DE PROVA | Cér rubi viva. Aroma jovial, fresco, com notas de
frutos vermelhos e alguns balsémicos. Na boca é elegante em todo
o perfil com complexidade e com taninos presentes de fino recorte.
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ACIDEZ TOTAL: 5,6 GR/DM? P

GARRAFA | 0,75 L /0.375L

EMBALAGEM| Caixa de cartéo de 6 garrafas (0.75L) ou 12
garrafas( 0.375L)

ENOLOGO | Paulo Nunes
PRODUTOR | Antonio Boal
CODIGO EAN| 5600799684693 / 5600799684884
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