
 

 

 

 

 

 

 

D.O.C. TRÁS-OS-MONTES  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CASTAS | Vinhas Velhas 
 
VINIFICAÇÃO | Colheita manual em caixas de 20 Kg. Desengace, 
esmagamento, maceração pré-fermentativa durante 48 horas, seguido de 
fermentação alcoólica com temperatura controlada a 24ºC. 
 
ANO | 2020 
 
TEMPERATURA A SERVIR | 15ºC a 17ºC 
 
NOTA DE PROVA | 
 
 
CARACTERÍSTICAS ANALÍTICAS 
TEOR ALCOÓLICO: 14,5% 
PH: 3,43 
ACIDEZ TOTAL: 6,5 GR/DM3 
 
GARRAFA | 0,75 L / 1,5 L 
 
EMBALAGEM| Caixa de madeira de 3 garrafas/ Caixa de madeira de 1 
garrafas 
 
ENÓLOGO | Paulo Nunes  
 
PRODUTOR | António Boal 
 
CÓDIGO EAN| 5600799684785/  5600799684792 

COST 

ACOSTA BOAL FAMILY ESTATES, LDA 

Rua Bernardino Boal | Cabêda | 5070-571 Alijó | Portugal 

Tel: (+351) 278 248 361 | Tm: (+351) 965 229 611 | geral@costaboal.com | www.costaboal.com 


