COSTA BOAL

FAMILY ESTATES
desde 1857

FLOR DO COA

DOURO

(//)/ Jevter ///// ////

CASTAS | Codega de Larinho, rabigato e viosinho

VINIFICAGAO | Transporte em caixas de 20 Kg, desengace com .
esmagamento, maceracdo pré-fermentativa durante 6 a 8 horas, &
prensagem, decantagdo estatica de 48h, inoculagdo seguida de /é"}q’?
fermentacdo em cubas de inox abaixo de 17°C. .

DOURO

ENVELHECIMENTO | Estagio em barricas de carvalho francés onde
permanece durante 6 meses.

TEMPERATURA A SERVIR | 10°C a 12°C u
NOTA DE PROVA | Cor citrina, muito complexo de aromas onde se
realcam notas de fruta branca e citrina em perfeita conjugacdo com
notas minerais. Na boca é elegante de corpo com complexidade, acidez

fina e bem presente onde equilibra na perfeicdo toda a estrutura e
volume.

CARACTERISTICAS ANALITICAS

TEOR ALCOOLICO: 13%

PH: 3,15

ACIDEZ TOTAL: 6,4 GR/DM?

GARRAFA | 0,75 L

EMBALAGEM| Caixa de madeira de 3 garrafas
ENOLOGO | Paulo Nunes

PRODUTOR | Anté6nio Boal

CODIGO EAN| 5600799684945
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