
 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

CASTAS | Côdega Larinho, Rabigato e Viosinho  
 
VINIFICAÇÃO | Transporte em caixas de 20 Kg, desengace sem 
esmagamento, maceração pré-fermentativa antes da prensagem de 
4 a 6 horas, prensagem, decantação estática durante 48h, 
inoculação seguida de fermentação em cubas de inox entre 15ºC a 
17ºC. 
 
ANO | 2021 
 
TEMPERATURA A SERVIR | 10ºC a 12ºC 
 
NOTA DE PROVA | Côr citrina, aromas finos de flôr de laranjeira, 
frutos tropicais, com nuances de mineralidade, na boca revela acidez 
vincada, mas bem integrada e a proporcionar final intenso e 
agradável 
 
CARACTERÍSTICAS ANALÍTICAS 
TEOR ALCOÓLICO: 13% 
PH: 3,20 
ACIDEZ TOTAL: 5,9 GR/DM3  
 
GARRAFA | 0,75 L  
 
EMBALAGEM |Caixa de cartão de 6 garrafas  
 
ENÓLOGO | Paulo Nunes 
 
PRODUTOR | António Boal 
 
CÓDIGO EAN| 5600799685089  
 

COSTA BOAL FAMILY ESTATES, LDA 

Rua Bernardino Boal | Cabêda | 5070-571 Alijó | Portugal 
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