COSTA BOAL

FAMILY ESTATES
desde 1857

COSTA BOAL

CASTAS | Tinto Céo

VINIFICAGAO| Transporte em caixas de 20 Kg e desengace total.

Pisa a pé em lagares tradicionais de granito. Fermentagao alcodlica em
lagar durante 8 a 10 dias com trabalho continuo e temperatura _
controlada COSTA BOAL

ANO | 2017

TINTO CAO

ENVELHECIMENTO | Estagio em barricas de carvalho francés onde \ SR
permanece durante 16 meses. ' TS

TEMPERATURA A SERVIR | 16°C a 18°C

NOTA DE PROVA | Grande riqueza de taninos e acidez viva. Aroma
muito expressivo e jovial. Paladar elegante, termina fresco e com boa
finura. Muito agradavel, consensual, revela grande equilibrio no ,

. I ALTAMENTE
conjunto. RECOMENDADO |

CARACTERISTICAS ANALITICAS|

TEOR ALCOOLICO: 13%

PH: 3,34

ACIDEZ TOTAL: 6,2 GR/DM?3

GARRAFA | 0,75 L

EMBALAGEM| Caixa de madeira de 3 garrafas
ENOLOGO | Paulo Nunes

PRODUTOR | Anté6nio Boal

CODIGO EAN| 5600799685119

COSTA BOAL FAMILY ESTATES, LDA
Rua Bernardino Boal | Cabéda | 5070-571 Alij¢ | Portugal
Tel: (+351) 278 248 361 | Tm: (+351) 965 229 611 | geral@costaboal.com | www.costaboal.com



