
 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

D.O.C. TRÁS-OS-MONTES 

CASTAS | Conjunto alargado de castas autoctones 

VINIFICAÇÃO | Desengace manual (desbagoar) para barricas de 500l, 

fermentação espontânea bago inteiro (semi-carbonica) nas mesmas. 

Maceração pós-fermentativa de 20 a 24 dias. 

ANO | 2020 

ENVELHECIMENTO | Barricas de 500l 

TEMPERATURA A SERVIR | 15ºC a 17ºC 
 
NOTA DE PROVA | Notas especiadas em harmonia com fruta vermelha 
com boca de grande equilíbrio e de elevada persistência. 
 
CARACTERÍSTICAS ANALÍTICAS 
TEOR ALCOÓLICO: 14% 
PH: 3,42 
ACIDEZ TOTAL: 5,70 GR/DM3 
 
GARRAFA | 0,75 L  
 
EMBALAGEM| Caixa de madeira de 3 garrafas 
 
ENÓLOGO | Paulo Nunes  
 
PRODUTOR | António Boal 
 
CÓDIGO EAN| 5600799685171 

COSTACOSTA BOAL FAMILY ESTATES, LDA 

Rua Bernardino Boal | Cabêda | 5070-571 Alijó | Portugal 

Tel: (+351) 278 248 361 | Tm: (+351) 965 229 611 | geral@costaboal.com | www.costaboal.com 


